CHATA GRILLOWA

HOTEL

SZARY RESIDENCE
* % K

Menu na rok 2022

Na malowniczym wzgorzu w podkrakowskich Michatowicach,
wsrod zieleni tgk | drzew, w akompaniamencie tetentu koni
| zrebakow, ktorym wtoruje spiew ptakow i delikatne podmuchy
wiatru znajduje sie.. Hotel Szary Residence i Restauracja Szary
ktorych motto to wysoki standard w bliskosci z natura.

Chata Grillowa Szary Residence tgczy w sobie atuty unikatowego
wystroju - surowej cegty z dojrzatym drewnem, ozdobionych
kamienng podtoga - 2z funkcjonalnymi i komfortowymi
rozwigzaniami takimi jak imprezowe nagtosnienie, tazienka, wyciag
do dymu z grilla, lodowka dla Gosci | ogrzewanie podtogowe.
Dodatkowym atutem jest zadaszony teren na zewnatrz z meblami
ogrodowymi oraz sgsiedztwo ogrodzonego placu zabaw dla dzieci
| parkuru. Sala wynajmowana jest zawsze na wytacznosc.
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MENU GRILLOWE

SZARY RESIDENCE
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MENU KLASYCZNE
Biesiada ,Do Syta"
Q9 zt / osobe

Kietbasa zwyczajna
Szasztyk drobiowy z boczkiem wedzonym i warzywami
Kaszanka
Karkowka marynowana w ziotach
Satata grecka z sosem vinaigrette
Satatka z ziemniakow, ze szczypiorkiem i czerwona cebula
Sosy do mies: barbeque, tzatziki, ketchup, musztarda,
pieczywo i ogorki kiszone

MENU WEGETARIANSKIE
Lekkie Grillowanie
Q9 zt / osobe

Ziemniaki faszerowane boczniakami, ryzem, dynig i ziotami
Cukinia faszerowana kaszg kuskus, ciecierzyca i pomidorami suszonymi,
Papryka faszerowana kasza jaglana
Szasztyk wegetarianski
Satata grecka z sosem vinaigrette
Satatka z ziemniakow, ze szczypiorkiem i czerwong cebula
Sosy do mies: barbeque, tzatziki, ketchup, musztarda,
pieczywo i ogorki kiszone

MENU VIP
Staropolska Uczta Szlachecka
139 zt / osobe

Skrzydetka drobiowe marynowane w wisniowce
Zeberka wieprzowe marynowane w miodzie
Kietbasa zwyczajna
Kaszanka
Karczek w ziotach
Schab w musztardzie francuskiej i piwie
Szasztyk drobiowy z boczkiem wedzonym i warzywami
Satatka grecka
Satata zielona z sosem vinaigrette
Satatka z ziemniakow, ze szczypiorkiem i czerwong cebula
Sosy do mies: barbeque, tzatziki, ketchup, musztarda
pieczywo i ogorki kiszone
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ZUPY, DANIA GLOWNE

ZUPY - do wyboru jedna lub wiece]

11zt / osobe

Rosot z makaronem (tylko przy wyborze jednej zupy)
Krem wtoski z bazyliowym pesto, grzanki ziotowe
Krem z pieczonego kalafiora z pudrem z chlebka zytniego
Krem z zielonego groszku z grzankami ziotowymi
Krem z ciecierzycy i pomidorow, grzanki ziotowe z czarnuszka, kietki

DRUGIE DANIA

69 zt / osobe
Potrawy miesne (podgrzewacze) - dwa do wyboru:
Pieczen wieprzowa po staropolsku,
S0Ss grzybowy z rozmarynem i brandy

Mini steki wieprzowe w sosie demi glace z musztarda francuska i ziotami

Schab wieprzowy marynowany w tymianku,
faszerowany boczkiem wedzonym, sos sliwkowy z cynamonem

Szarpana wieprzowina w sosie wtasnym
Zeberka wieprzowe pieczone w miodzie z piwem i ziotami
Karczek wieprzowy w sosie kminkowym
Filet z indyka marynowany w ziotach, sos pomaranczowy z winogronami
Filet drobiowy sous vide, sos z suszonych pomidorow
Filet drobiowy sous vide z sosem rabarbarowym z rokitnikiem
Filet z dorsza w sosie winno-porowym z tymiankiem
Filet z dorsza w sosie cytrynowym z kaparami

Pstrag pieczony w masle z koprem i ziotami

Potrawy weganskie (podgrzewacze)
Pieczony kalafior z orzechami nerkowca, granatem, ciecierzyca i kolendra
Pieczone warzywa w sosie curry z mlekiem kokosowym
Falafel, pieczone warzywa, sos pomidorowy z chilli i kolendra
3/8




MENU BEZ GRIL

DODATKI, SALATKI, DESERY

SZARY RESIDENCE
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Dodatki - dwa do wyboru:

Kopytka aromatyzowane swiezymi ziotami
Ziemniaki gratin
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Soczewica
Ryz
Kasza gryczana prazona

Satatki - dwie do wyboru:

Kapusta czerwona zasmazana
Kapusta kiszona zasmazana
Brokuty blanszowane
Suréwka z marchwi z pomarancza
Surowka z selera z orzechami i jogurtem naturalnym
Surowka z biatej kapusty
Surowka z czerwonej kapusty z jabtkiem
Satatka z rzodkiewki, pomidorow, ogorka, miety, cebulka szalotka
Satata zielona z sosem vinaigrette
Satatka z ogorka zielonego z pestkami dyni, mieta, chilli

DESERKI W PUCHARKACH CIASTA DESEROWE
Eklerka - 4,52t

Truskawkowa pianka - 55 zt Mini sernik - 4,5zt
Malinowy deser - 5,5 7t Orzeszek (ciasteczko) - 1 zt/1 szt
Mini ciasto jaglane lub 75 zt/kg - okoto 80 szt.
Z musem malinowym - 8 zt Muffinka z polewa i owocami

sezonowymi, czekoladowa

(bezglutenowe ciastko, -
lub waniliowa - 3.5 zt

i biat i jajk o A G
zawiera nabiat i jajka) Ptys z bita $mietang polewa
Mus czekoladowy czekoladowa - 3,52t

z kruszonka - 5.5 7t
a-55 Babeczka owocowa - 4,57t
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ZIMNA PLYTA

Podawana w formie szwedzkiego stotu (bufet)
69 zt / osobe dorostg

Zawiera zawsze:

Pasztet wieprzowy wtasny wyréb
Potmisek serow z winogronami i orzechami wtoskimi
Tymbaliki drobiowe
Potmisek wybornych wedlin i kietbas

Sosy do mies - dwa do wyboru:
chrzanowy, czosnkowy, musztardowy, andaluzyjski, tatarski

Miesa pieczone wyrob wtasny - do wyboru dwa rodzaje:
Schab w tymianku

Szynka wieprzowa w ziotach

Karczek wieprzowy w kminku
Karczek wieprzowy po wtosku w suszonych pomidorach

I bazylii
Boczek rolowany ze sliwka
Filet z indyka pieczony w jogurcie z tymiankiem
Roladki z indyka z trzema nadzieniami
(szpinak, suszone pomidory, oliwki)
Potmisek sledzi - do wyboru dwa rodzaje:

Sledz w $mietanie po krakowsku z jabtuszkiem
Sledz w burakach i miodzie z nuta imbiru i octu balsamicznego
Sledz w oleju
Sledz po kaszubsku

Sledz w $mietanie z zielonym pieprzem
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ZIMNA PLYTA
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Satatki — do wyboru dwa rodzaje:
Tradycyjna jarzynowa
Tradycyjna porowa
Tradycyjna z tunczykiem

Satatka z blanszowanymi brokutami, mini mozzarella, pomidorki
koktajlowe, jajka przepiorcze, prazone orzechy nerkowca, kietki

Satatka z grillowanym serem halloumi, pomidorki koktajlowe,
winogrona, prazone orzechy nerkowca, sos imbirowo-miodowy

Satata z melonem, ser kozi, pomidorki koktajlowe,
owoce granatu, orzechy wtoskie, kietki, sos vinaigrette

Satata z filetem drobiowym sous vide, Swieze ziota,
seler naciowy, ananas

Satata z karmelizowanymi gruszkami, grillowany filet drobiowy
z tymiankiem, ocet balsamiczny, pomidorki koktajlowe,
SOs vinaigrette

Satata z marynowanymi burakami, ser kozi, pomidorki koktajlowe,
kietki, prazone ptatki migdatow, sos vinaigrette

Satatka z pieczong dynig z rozmarynem, serem feta, marynowanym
burakiem, pomidorkami koktajlowymi, orzechami wtoskimi oraz
kietkami, sos vinaigrette

Satatka z pieczonymi batami, pestkami granatu, pomidorkami
koktajlowymi, kietkami, rukola, serem Dor blue, sos vinaigrette

Satatka z marynowanag cukinia, serem feta, pomidorki koktajlowe,
koper wtoski w pomaranczach, kapary, pistacje, sos vinaigrette

Satatka z pieczong papryka, ciecierzyca, pesto z bazylii,
pomidorkami koktajlowymi, mietg, kolendrg, orzechy prazone
ziemne, kietki
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DANIA DODATKOWE

ZASADY REZERWACIJI

HOTEL

SZARY RESIDENCE
o

DODATKOWE DANIE CIEPLE:

Wotowina po burgundzku - 19 zt /osobe
Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami - 18 zt /osobe
Strogonoff wotowy - 18 zt /osobe
Barszcz z krokietem z miesem / kapusta z grzybami - 15 7t /osobe
Bigos - 177t / osobe
Zurek staropolski - 15 zt /osobe
Flaczki z boczniakow - VEGE - 16zt / osobe
Weganski gulasz - VEGE - 152t / osobe

SERWOWANE PRZEZ KUCHARZA:
Jedno danie jest odpowiednie dla ok. 30 osob

Szynka pieczona z koscig i kapusta zasmazang - ok. 8kg - 9oozt
Swinka z kapusta i ziemniakami opiekanymi - ok. 25 kg - 1700zt

Jagnie gicz - ok. 15 kg - 2200zt

ZASADY REZERWACIJI:

e Rezerwacja dla minimum 25 oséb. X przypadku rezerwacji na mniejsza
liczbe osdb obowigzuje doptata 100zt / brakujaca osobe.

e Czas przyjecia: 6h, miedzy 12:00 a 23:00. Przedtuzenie godzin przyjecia
o kazda kolejna godzine w cenie 150zt do maks. 3:00; Przedtuzenie czasu
przyjecia, juz w trakcie jego trwania kosztuje 400zt / godzine.

e Zapewhniamy nagtosnienie i muzyke mechanicznag w srodku. Ze wzgledu
na sasiedztwo Stajni oraz Hotelu, obowigzuje zakaz korzystania
z nagtosnienia i nadmiernego hatasowania poza chata grillowa.

e Mozliwosc¢ skorzystania z wtasnych napojow alkoholowych jako dodatek
do open baru ,Orzezwienie" i ,Classic” w cenie 15zt / kazda osobe dorostg
(korkowe). Przy wyborze open baru ,Glamour” i ,Ladies and Gentleman"
mozna korzystac¢ z wtasnych alkoholi bez optaty korkowego.

BARDZO PROSIMY O ODPOWIEDZIALNE ZACHOWANIE

W sasiedztwie Chaty Grillowej znajduje sie parkur, na ktorym odbywaja sie jazdy
konne. Prosimy o zachowanie kulturalne, nie straszenie koni ani jezdzcéw. Zart
pijanej osoby moze spowodowac¢ tragedie. Nieodpowiednie zachowania wobec
zwierzat i jezdzcow moga skutkowac natychmiastowym zakonczeniem imprezy,
bez prawa do rekompensaty za niewykorzystane swiadczenia. Z gory dziekujemy
za uczulenie o tym swoich Gosci.
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NAPOJE BEZ LIMITU

SZARY RESIDENCE
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Orzezwienie - 29 zt/os
Woda, Pepsi, Mirinda, 7up

»Classic” - 49 7t/0s
Kawa z ekspresu, herbata,
Sok pomaranczowy i jabtkowy
Pepsi, Mirinda, 7up
Woda gazowana i niegazowana

“Glamour” - 7gzt/0s.
Kawa z ekspresu, herbata,
Sok pomaranczowy i jabtkowy
Pepsi, Mirinda, 7up
Woda gazowana i hiegazowana
Piwo beczkowe Zywiec
Wino biate i czerwone

“Ladies and Gentleman” - 139 z/0s.
Kawa z ekspresu, herbata,
Sok pomaranczowy i jabtkowy,
Pepsi, Mirinda, 7up
Woda gazowana i niegazowana
Piwo beczkowe Zywiec
Wino biate i czerwone
Wodka Wyborowa, Whisky Baczewski

Alkohole i napoje wg. zejscia:
Piwo beczkowe 20l - 360 7t
Wino biate / czerwone 0,75l - 652t
Wyborowa 0,51 - 70 7t
Whisky Baczewski 0,7l - 160zt

Informacje i rezerwacja:

Bartosz Radwan
Manager d.s. sprzedazy i marketingu
Tel. 601-407-316
b.radwan@szaryresidence.pl
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