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WYSOKI STANDARD W BLISKOSCI Z NATURA
MICHALOWICE K. KRAKOWA

Zapraszamy do wyboru odpowiadajgcego Panstwu zestawu potraw.
Kazde menu zawiera napoje bez limitu: kawa z ekspresu, herbata,
woda mineralna gazowana i niegazowana, sok jabtkowy i sok
pomaranczowy.

Dla wszystkich Gosci wybieramy jedna zupe, drugie danie i deser.

Menu mozna rozszerzy¢ o przystawke, zimna ptyte, stodkosci i inne,
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PRZYSTAWKI

opcjonalnie, serwowane dla osob dorostych przed podaniem zupy

Terrina z kurczaka w szynce prosciutto z salsg z orzechow wtoskich,
ocet balsamiczny, pesto z bazylii

24

Tatar z tososia i mango, oliwa pomaranczowa, rukola
35

Carpaccio z wedzonej kaczki, pomarancze, pistacje, owoce lesne,
emulsja szczypiorkowa, rukola

29

Marynowany baktazan, twarozek z bakaliami, salsa verde,
konfitura z pomidorow, rukola

29

Pieczony kalafior w kruszonce z orzechami wtoskimi, pestki grantu,
pesto z bazylii z orzeszkami pini, salsa z pieczonej papryki,
pomidorki koktajlowe, chilli, kolendra, cukinia marynowana

29

Tarta z ciasta francuskiego z krewetkami, cukinia,
salsa z pomidorow, chilli oraz kolendry, rukola

31

Tatar z pieczonego baktazana, kruche ciasto, mus z groszku zielonego,
salsa z pomidorow

27

Terrina z kaczki z pistacjami, chutney z morell,
mus z pieczonej papryki, rukola, kietki

27

Rostbef wotowy sous vide w rézowym pieprzu,
rukola, granat, malinowy ocet balsamiczny

29
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KLASYCZNE

zestaw obiadowy nr | — 109 zt/osobe
Jjedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami, jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Rosot z makaronem

Krem wioski z bazyliowym pesto,
paluszek z ciasta kruchego z czosnkiem niedzwiedzim

Drugie danie

Wolno pieczona wieprzowina w rozmarynie, karmelizowane marchewki
Z imbirem, sos demi glace z gruszkami, ziemniaki gratin,
zestaw surowek sezonowych

Filet drobiowy sous vide w kruszonce z orzechow ziemnych z szatwia,
mus z dyni z rozmarynem, brokuty blanszowane, sos demi glace z ziotami
i stodka smietana, krokiet ziemniaczany, zestaw suréwek sezonowych

Filet drobiowy sous vide w zielonym groszku, szpinak, mieta, salsa verde, sos
demi glace z porto, fondant z baktazana,
zestaw surowek sezonowych

Deser

Szarlotka z roza i migdatami, lody, owoce sezonowe
Mus malinowy, beza, kruszonka, owoce sezonowe
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SZEF KUCHNI POLECA

zestaw obiadowy nr Il - 119 zt/osobe
Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami, jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Rosot z makaronem

Krem z pieczonego kalafiora z granatem
I paluszkami z ciasta francuskiego z czarnuszka

Krem witoski z bazyliowym pesto i grzankami serowymi
Krem z batata, chilli, kolendra, jogurt naturalny, prazone orzechy nerkowca

Danie gtowne

Filet drobiowy sous vide w musie z marchwi z imbirem i pomarancza,
brukselki marynowane w occie balsamicznym, kopytka ziotowe,
sos demi glace z szatwig, satata zielona z sosem vinaigrette

Pieczen wieprzowa po staropolsku w sosie z podgrzybkow z rozmarynem,
karmelizowane marchewki, ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Stek wieprzowy sous vide, sos demi glace z musztarda francuska,
krokiet ziemniaczany, kapusta wtoska z boczkiem wedzonym,

Filet z indyka marynowany w ziotach w sosie z suszonych pomidorow, kapary,
Jabtka, marynowana cebula czerwona, kopytka ziotowe,
satata zielona z sosem vinaigrette

Filet z indyka marynowany w ziotach w sosie pomaranczowym, winogrona,
chrupki z ciecierzycy, rosti z dyni i batata, satata zielona z sosem vinaigrette

Filet drobiowy sous vide w kruszonce z migdatow, mus z selera z gruszka, granat,
sos demi glace z szatwia, ziemniak konfitowany,
zestaw surowek sezonowych

Deser

Sernik kajmakowy z pistacjami, kruszonka, beza, sos karmelowy,
owoce sezonowe

Kremowka z owocami sezonowymi
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NA SPECJALNA OKAZIJE

zestaw obiadowy nr lll — 129 zt/osobe
Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami, jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Rosot z makaronem
Krem z groszku zielonego z wedzonym tososiem i czarnym sezamem
Krem z pieczonego baktazana i pomidorow z bazylia i paluszkami grissini
Krem z cukinii z gruszka, paluszki z ciasta francuskiego z czarnuszka

Danie gtéowne

Poledwiczka wieprzowa sous vide w sosie z podgrzybkow z brandy
I rozmarynem, ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Pieczen wotowa w ziotach, sos chrzanowy z gruszka i biatym winem,
marynowane buraki, karmelizowane marchewki, krokiet ziemniaczany,
zestaw surowek sezonowych

Filet z kaczki sous vide w musie z gruszki i zurawiny, demi glace z malinami,
ziemniaki puree z topinamburem, satata zielona z sosem vinaigrette

Filet z kaczki sous vide w musie z buraka z chrzanem, konfitowane ziemniaki,
demi glace z owocami lesnymi i rozmarynem, satata zielona z sosem vinaigrette

Filet z sandacza pieczony z tymiankiem, kruszonka z prazonych orzechow
ziemnych, czarna soczewica, mus z selera z wanilia, marynowana dynia,
sos kawowy, satata zielona z sosem vinaigrette

Deser
Mus czekoladowy z topinamburem, galaretka z marakui, owoce sezonowe
Brownie z musem kajmakowym owoce sezonowe
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EKSKLUZYWNE

zestaw obiadowy nr IV — 149 zt/osobe
Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami, jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Ros6t z makaronem
Krem z pieczonej papryki z tortillg
Krem z cukinii, gruszka, rozmaryn, grzanka z serem kozim

Krem z borowikow, puder z borowika, kruchy paluch z czosnkiem
niedzwiedzim

Danie gtéwne

Comber z jelenia z ziotami sous vide, mus z pieczonego batata z mieta i chilli,
puree z ziemniakow i selera z szatwia, sos demi glace z borowkami,
satata zielona z rzodkiewka w sosie vinaigrette

Filet z tososia pieczony, mus z burakow i jezyn, gratin z ziemniakow i batatow,
sos cytrynowy, satata zielona z rzodkiewka, sos vinaigrette

Pieczen wotowa w ziotach, sos kurkowy z tymiankiem i biatym winem,
marynowane buraki, ziemniaki pieczone na masle klarowanym,
zestaw surowek sezonowych

Wolno pieczona cielecina na klarowanym masle z ziotami, bob, groszek
zielony, sos demi glace z szatwia, kopytka z pieczonej dyni z rozmarynem,

satata zielona z sosem vinaigrette
Deser

Mus z biatej czekolady, zelka malinowa, kruszonka z palonej biatej czekolady,
owoce sezonowe

Fondant czekoladowy, lody ekologiczne, owoce sezonowe
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MENU DZIECIECE

Do wyboru jedna zupa, drugie danie i deser - 65 zt/dziecko
Zupa pomidorowa z makaronem
Rosot z makaronem

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i marchewka
Spaghetti neapolitana
Nalesniki z serem
Filet drobiowy sous vide z ziemniakami puree, surowka z marchewki
Mini burger wotowy z frytkami, satata zielona
Filecik z dorsza pieczony z ziemniakami puree, surowka z marchewki

Lody z owocami sezonowymi i polewa
lub deser ten sam co dla dorostych

ZIMNA PLYTA

Podawana w formie szwedzkiego stotu (bufet) - 69 zt/osobe dorosta
Zawiera zawsze:
Pasztet wieprzowy wtasny wyrob
Potmisek serow z winogronami i orzechami wtoskimi
Tymbaliki drobiowe
Potmisek wybornych wedlin i kietbas

Sosy do mies - dwa do wyboru:
chrzanowy, czosnkowy, musztardowy, andaluzyjski, tatarski

Miesa pieczone wyrob wtasny - do wyboru dwa rodzaje:
Schab w tymianku
Szynka wieprzowa w ziotach
Karczek wieprzowy w kminku
Karczek wieprzowy po wtosku w suszonych pomidorach i bazylii
Boczek rolowany ze sliwka

Filet z indyka pieczony w jogurcie z tymiankiem
Roladki z indyka z trzema nadzieniami (szpinak, suszone pomidory, oliwki)
Potmisek sledzi - do wyboru dwa rodzaje:
Sledz w smietanie po krakowsku z jabtuszkiem
Sledz w burakach i miodzie z nuta imbiru i octu balsamicznego
Sledz w oleju
Sledz po kaszubsku
Sledz w $mietanie z zielonym pieprzem
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Satatki — do wyboru dwa rodzaje:
Tradycyjna jarzynowa

Tradycyjna porowa
Tradycyjna z tunczykiem

Satatka z blanszowanymi brokutami, mini mozzarella, pomidorki koktajlowe,
Jjajka przepiorcze, prazone orzechy nerkowca, kietki

Satatka z grillowanym serem halloumi, pomidorki koktajlowe,
winogrona, prazone orzechy nerkowca, sos imbirowo-miodowy

Satata z melonem, ser kozi, pomidorki koktajlowe,
owoce granatu, orzechy wtoskie, kietki, sos vinaigrette

Satata z filetem drobiowym sous vide, Swieze ziota,
seler naciowy, ananas

Satata z karmelizowanymi gruszkami, grillowany filet drobiowy z tymiankiem,
ocet balsamiczny, pomidorki koktajlowe, sos vinaigrette

Satata z marynowanymi burakami, ser kozi,
pomidorki koktajlowe, kietki, prazone ptatki migdatow, sos vinaigrette

Satatka z pieczona dynia z rozmarynem, serem feta, marynowanym burakiem,
pomidorkami koktajlowymi, orzechy wtoskie, kietki, sos vinaigrette

Satatka z pieczonymi batami, pestkami granatu, pomidorkami koktajlowymi,
kietkami, rukola, serem Dor blue, sos vinaigrette

Satatka z marynowana cukinig, serem feta, pomidorki koktajlowe, koper wtoski
W pomaranczach, kapary, pistacje, sos vinaigrette

Satatka z pieczong papryka, ciecierzyca, pesto z bazylii, pomidorki koktajlowe,
mieta, kolendra, orzechy prazone ziemne, kietki

BUFET StODKI
Ciastka na sztuki Deserki w pucharkach Ciasta deserowe
Babeczka owocowa Truskawkowa pianka Eklerka
4,5 zt 6.5 zt 4.5zt
Babeczka kajmakowa Malinowy deser Mini sernik
3.5zt 6.5 zt 4.5zt
Ptys z czekolada Muffinka Orzeszek (ciasteczko)
3.5zt czekoladowa/waniliowa 1zt/1 szt
z polewa i owocami lub
sezonowymi 75 zt/kg -okoto 80 szt.
3.5zt

Deser FIT: Mini deser jaglany z musem malinowym
(bezglutenowy deser, zawiera nabiat i jajka) - 8 zt
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DODATKOWE DANIE CIEPLE

w kociotku lub serwowane, cena za osobe

Wotowina po burgundzku - 19 zt/osobe
Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami - 18 zt/osobe
Strogonoff wotowy - 18 zt/osobe
Barszcz z krokietem z miesem / kapusta z grzybami - VEGE - 15 zt/osobe
Bigos - 17zt/osobe
Zurek staropolski - 15 zt/osobe
Flaczki z boczniakow - VEGE - 16zt/0sobe
Weganski gulasz - VEGE - 15zt/0sobe

FINGER FOODS

Delikatne przekaski, podawane na paterach
do jedzenia bez talerzykow

Delikatne przekaski - 59 zt/osobe
Mini szasztyki z oliwka, mini mozzarella, pomidorkami koktajlowymi
Paluszki warzywne z tzatzikami
Jajka faszerowane tososiem i kawiorem
Terrina szpinakowa na grzankach
Babeczki ze stonymi farszami
Vol-au-vent ze stonymi farszami

Francuskie akcenty - 69 zt/osobe
Mini szasztyki z krewetkami i oliwkami
Vol-au-vent z musem pietruszkowym
Vol-au-vent z musem z pieczonego baktazana i granatem
Paluszki warzywne z sosem serowym
Koreczki Sledziowe

Ekskluzywne smaki - 79 zt/osobe
Rostbef wotowy na grzance z musem paprykowym i kaparami
Roladki z tortilli ze stonymi farszami
Sledzie na bagietce czosnkowo-ziotowe;]
Vol-au-vent z tososiem wedzonym
Babeczki z szynka prosciutto i musem warzywnym
Vol-au-vent z kawiorem i serem mascarpone
Musy warzywne z kietkami
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Rezerwacja obejmuje

kompleksowa aranzacje stotow i elegancka zastawe, obrusy, kwiaty, Swieczki
oraz obstuge kelnerska. Zapewniamy wysokie krzesetka dla dzieci.

Do dyspozycji Gosci jest tez parking, ogrodzony plac zabaw z trampoling,
sitownia zewnetrzna, ogrod oraz bezprzewodowy Internet.

Wyroby wtasne

Mozna dostarczyc wtasne, pokrojone ciasta dzien przed przyjeciem.
Przechowamy je w lodowce i podamy na bufet kawowy lub na stoty.

Mozna tez dostarczyc tort, ktory poda i pokroi nasza obstuga kelnerska.

Nie akceptujemy wtasnych owocow. Zachecamy do zamowienia
ozdobnej kompozycji owocowej — w cenie 300zt

Napoje alkoholowe

Napoje zamawiamy u obstugi kelnerskiej i optacamy na koniec przyjecia.
Ceny wybranych napojow i alkoholi:

- Pepsi, Mirinda, 7Up (butelka 0,2l) - 8 7t
- wino Nos Racines (Francja, wytrawne, biate lub czerwone) - 0,75l - 65 7t
- piwo Zywiec beczkowe - 0,51 - 12 7t
- butelka wodki Wyborowej 0,51 — 70 7t
- whiskey Baczewski 0,7 — 160 zt

Jesli zycza sobie Panstwo skorzystac z wtasnych napojow alkoholowych
naliczone zostanie korkowe w wysokosci 25 zt za kazdg osobe dorosta.

Mozna tez skorzystac z wtasnych napojow niealkoholowych bez limitu
W cenie 10 zt za osobe.

Dania dietetyczne

Na Panstwa zyczenie Szef Kuchni przygotuje specjalne menu
uwzgledniajac diete weganska, wegetarianska, bezcukrows,
bezglutenowa, bez laktozy oraz potrawy bez sktadnikdw uczulajgcych.

Polecamy
Opiekunka / Animatorka dla dzieci: tel. 501226540
Jazda konna i przejazdzka na kucyku dla dziecka: tel: 693101221
Noclegi: tel: 601407316
Transport eleganckim minibusem dla 8 oséb: tel. 793100830

Bartosz Radwan 601-407-316
manager d.s. sprzedazy i marketingu restauracja@szaryresidence.pl




