WESELE 50-100 OSOB
e

SZARY RESIDENCE
* % %

w Restauracji Szary | Hotelu Szary Residence

—

Na malowniczym wzgorzu w podkrakowskich Michatowicach,
wsrod zieleni tgk i drzew, w akompaniamencie tetentu koni i
zrebakow, ktorym witoruje spiew ptakow i delikathe podmuchy
wiatru znajduje sie.. Hotel Szary Residence i Restauracja Szary
ktorych motto to wysoki standard w bliskosci z natura.

Hotel Szary Residence tgczy w sobie atuty unikatowego wystroju
- surowego betonu z dojrzatym drewnem, ozdobionych czerwong
cegta - z funkcjonalnymi i komfortowymi rozwigzaniami takimi jak
klimatyzacja sterowana indywidualnie i howoczesne wyposazenie,
wygodny dostep do zielonego ogrodu bezposrednio z sal,
przestronny i ogrodzony plac zabaw dla dzieci oraz kacik dla
maluchow. Podczas organizacji przyjecia proponujemy Panstwu
wynajem naszej Restauracji i Hotelu na wytgcznosc.
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SALA RESTAURACYJNA

SZARY RESIDENCE

* % Kk

Klimatyzowana sala o powierzchni 100m2,
z barem, bufetem i stolikami dla ok. 50-70 osdb.

Jest to gtowna sala restauracyjna, ktora moze postuzyc jako sala
konsumpcyjna dla 70 osob. Na przyjeciach do 100 Gosci, podajemy
positki w Sali Restauracyjnej i Ogrodzie Zimowym (30 0sob).

Dla mnigjszych przyje¢ moze tez stuzyc jako parkiet taneczny
lub jako sala barowo - bankietowa.




OGROD ZIMOWY

SZARY RESIDENCE

* %

Przeszklona sala o powierzchni s5omz,
z bezposrednim dostepem do ogrodu.
Klimatyzowana sala, w ktorej zasigs¢ moze ok. 30 oséb,

Wykorzystywana jako parkiet taneczny
lub sala koktajlowa.

Moze tez stuzyc jako uzupetnienie gtownej sali restauracyjnej,
na przyjeciach dla ponad 70 osob.




SALA KONFERENCYJNA

SZARY RESIDENCE

* %k %k

Sala o powierzchni 84m2
Z bezposrednim wyjsciem do ogrodu,
klimatyzowana, z bufetami,
odpowiednia ha przyjecie dla 45 osob.

Wykorzystywana jako parkiet taneczny
lub sala koktajlowa

Odpowiednia na uroczystos¢ Slubu Cywilnego
w przypadku ztej pogody.
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MENU PRZYKLADOWE

365zt / osobe

SZARY RESIDENCE
* % K

Na powitanie
Kieliszek wina musujacego dla kazdego Goscia
oraz powitanie Pary Mtodej chlebem i sola

Przystawka
Terrina z kurczaka w szynce prosciutto z salsg z orzechow wtoskich, ocet
balsamiczny, pesto z bazylii

Zupa
Krem z pieczonego kalafiora z granatem i paluszkami z ciasta francuskiego
z czarnuszka

Drugie danie
Pieczen wieprzowa po staropolsku w sosie z podgrzybkow z rozmarynem,
karmelizowane marchewki, ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Deser
Kremowka z owocami sezonowymi

| danie ciepte
Filet z indyka marynowany w ziotach w sosie z suszonych pomidorow,
kapary, jabtka, marynowana cebula czerwona, kopytka ziotowe, satata
zielona z sosem vinaigrette

Il danie ciepte:
Zurek staropolski

Napoje
Kawa, herbata (rézne smaki), sok pomaranczowy, jabtkowy,
woda niegazowana i gazowana, Pepsi, Mirinda, 7Up

Zimna ptyta:

Pasztet wieprzowy wtasny wyrob
Potmisek serow z winogronami i orzechami wtoskimi
Tymbaliki drobiowe
Potmisek wybornych wedlin i kietbas

Schab nadziewany marynowany w majeranku
Filet z indyka marynowany w jogurcie naturalnym
z chutney z moreli i orzechow wtoskich

, Sledz w $mietanie po krakowsku z jabtuszkiem
Sledz w burakach i miodzie z nutg imbiru i octu balsamicznego

Satatka tradycyjna jarzynowa,
Satata z karmelizowanymi gruszkami, grillowany filet drobiowy
z tymiankiem, ocet balsamiczny, pomidorki koktajlowe, sos vinaigrette
Sos tatarski, sos czosnkowy oraz pieczywo

Bufet stodki
Ptysie z nadzieniem, mini babeczki, mini ciasta (rédzne smaki),
potmiski swiezych owocow
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CENNIK

SZARY RESIDENCE
* % *

W ramach ceny zapewniamy Panstwu:
- kieliszek wina musujacego

- przystawke

- menu 3 daniowe (zupa, drugie danie, deser)
- pierwsze dodatkowe danie ciepte

- drugie dodatkowe danie ciepte

- zimna ptyta

- stodkie przekaski i owoce

- napoje bez limitu

- profesjonalng obstuge

- wystroj: biate obrusy, kwiaty, swieczki
- przyjecie do godziny 3:00 nad ranem

Aby lepiej dopasowac sie do Panstwa potrzeb przygotowalismy
kilka wariantow cenowych przyjecia:

Wariant klasyczny

- dania do wyboru z menu A;

- hapoje bezalkoholowe w cenie

- piwo i wino doliczone do rachunku
wg. zamowien, wodka wtasna”

319zt
/ 0osobe dorostg

Wariant rozszerzony

- dania do wyboru z menu Ai B 365zt

- napoje bezalkoholowe, piwo i wino / osobe dorostg
w cenie, wodka wtasna®

Wariant ekskluzywny

- dania do wyboru ze wszystkich
menu

- hapoje bezalkoholowe, piwo i wino
w cenie, wodka wtasna’

415zt
/ osobe dorostg

" istnieje mozliwosc wykupienia open baru na wszystkie alkohole
(wodka, whisky, gin, tequila) w cenie + 70zt / osobe dorosta.

Cena za dziecko do 12 lat: 160zt. Obiadowe menu dzieciece obejmuje:

Rosot z makaronem
Nuggetsy z kurczaka, frytki, marchewka
Lody z owocami sezonowymi
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MENU A - Klasyczne

SZARY RESIDENCE
* % K

Przystawki
(wybieramy jedna)

Terrina z kurczaka w szynce prosciutto z salsg z orzechow wtoskich,
ocet balsamiczny, pesto z bazylii

Tatar z pieczonego baktazana, kruche ciasto, mus z groszku zielonego,
salsa z pomidorow

Terrina z kaczki z pistacjami, chutney z moreli, mus z pieczonej papryki,
rukola, kietki
Zupa
(wybieramy jedna)
Rosot z makaronem

Krem wtoski z bazyliowym pesto, paluszek z ciasta kruchego
z czosnkiem niedzwiedzim

Drugie danie oraz | danie ciepte
(wybieramy dwa)

Wolno pieczona wieprzowina w rozmarynie, karmelizowane marchewki
z imbirem, sos demi glace z gruszkami, ziemniaki gratin,
zestaw surowek sezonowych

Filet drobiowy sous vide w kruszonce z orzechow ziemnych z szatwia,
mus z dyni z rozmarynem, brokuty blanszowane, sos demi glace z ziotami
I stodka Smietang, krokiet ziemniaczany, zestaw surowek sezonowych

Filet drobiowy sous vide w zielonym groszku, szpinak, mieta, salsa verde,
sos demi glace z porto, fondant z baktazana, zestaw surowek sezonowych

Deser
(wybieramy jeden)

Szarlotka z rozg i migdatami, lody, owoce sezonowe
Mus malinowy, beza, kruszonka, owoce sezonowe

Il danie ciepte:
(wybieramy jeden)

Zurek staropolski
Barszcz z krokietem z miesem / z kapusta i grzybami
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MENU B - Rozszerzone

SZARY RESIDENCE
* % *

Przystawki

Carpaccio z wedzonej kaczki, pomarancze, pistacje, owoce lesne, emulsja
szczypiorkowa, rukola

Marynowany baktazan, twarozek z bakaliami, salsa verde,
konfitura z pomidorow, rukola

Pieczony kalafior w kruszonce z orzechami wtoskimi, pestki grantu,
pesto z bazylii z orzeszkami pini, salsa z pieczonej papryki, pomidorki
koktajlowe, chilli, kolendra, cukinia marynowana

Zupa

Krem z pieczonego kalafiora z granatem i paluszkami
z ciasta francuskiego z czarnuszkag

Krem wtoski z bazyliowym pesto i grzankami serowymi
Krem z batata, chilli, kolendra, jogurt naturalny, prazone orzechy nerkowca

Drugie danie oraz | danie ciepte (wybieramy dwa)

Filet drobiowy sous vide w musie z marchwi z imbirem i pomarancza,
brukselki marynowane w occie balsamicznym, kopytka ziotowe, sos demi
glace z szatwig, satata zielona z sosem vinaigrette

Pieczen wieprzowa po staropolsku w sosie z podgrzybkow z rozmarynem,
karmelizowane marchewki, ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Stek wieprzowy sous vide, sos demi glace z musztardg francuska, krokiet
ziemniaczany, kapusta wtoska z boczkiem wedzonym,

Filet z indyka marynowany w ziotach w sosie z suszonych pomidorow,
kapary, jabtka, marynowana cebula czerwona, kopytka ziotowe, satata
zielona z sosem vinaigrette

Filet z indyka marynowany w ziotach w sosie pomaranczowym, winogrona,
chrupki z ciecierzycy, rosti z dyni i batata, satata zielona z sosem vinaigrette

Filet drobiowy sous vide w kruszonce z migdatow, mus z selera z gruszka,
granat, sos demi glace z szatwia, ziemniak konfitowany, zestaw surowek

Deser
Sernik kajmakowy z pistacjami, kruszonka, beza, sos karmelowy, owoce
Kremowka z owocami sezonowymi

Il danie ciepte
Wotowina po burgundzku
Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami
Strogonoff wotowy

8/10




MENU C - Ekskluzywne

SZARY RESIDENCE

* * k

Przystawki
(wybieramy jedna)

Tatar z tososia i mango, oliwa pomaranczowa, rukola

Tarta z ciasta francuskiego z krewetkami, cukinia, salsa z pomidorow,
chilli oraz kolendry, rukola

Rostbef wotowy sous vide w rézowym pieprzu, rukola, granat, malinowy
ocet balsamiczny
Zupa

(wybieramy jedna)

Krem z pieczonej papryki z tortillg

Krem z cukinii, gruszka, rozmaryn, grzanka z serem kozim
Krem z groszku zielonego z wedzonym tososiem i czarnym sezamem
Krem z borowikow, puder z borowika, kruchy paluch z czosnkiem
niedzwiedzim

Drugie danie oraz | danie ciepte

(wybieramy dwa)

Comber z jelenia z ziotami sous vide, mus z pieczonego batata z mieta
i chilli, puree z ziemniakow i selera z szatwia, sos demi glace z borowkami,
satata zielona z rzodkiewka w sosie vinaigrette

Filet z tososia pieczony, mus z burakow i jezyn, gratin z ziemniakow
I batatow, sos cytrynowy, satata zielona z rzodkiewka, sos vinaigrette

Pieczen wotowa w ziotach, sos kurkowy z tymiankiem i biatym winem,
marynowane buraki, ziemniaki pieczone na masle klarowanym,
zestaw surowek sezonowych

Wolnho pieczona cielecina na klarowanym masle z ziotami, bob, groszek
zielony, sos demi glace z szatwig, kopytka z pieczonej dyni z rozmarynem,
satata zielona z sosem vinaigrette

Poledwiczka wieprzowa sous vide w sosie z podgrzybkow z brandy
i rozmarynem, ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Deser
(wybieramy jeden)

Mus z biatej czekolady, zelka malinowa, kruszonka z palonej biatej
czekolady, owoce sezonowe

Fondant czekoladowy, lody ekologiczne, owoce sezonowe
Mus czekoladowy z topinamburem, galaretka z marakui, owoce sezonowe
Brownie z musem kajmakowym owoce sezonowe

Il danie ciepte do wyboru z zestawow A i B
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SZARY RESIDENCE
* % *

Ze wzgledu na radosny i muzycznie gtosny charakter
przyjec weselnych

w okresie od 1V do 31 X wymagana jest rezerwacja wszystkich
pokoi hotelowych.

Dysponujemy 39 pokojami dla 80-100 Gosci
W cenie 14 000zt / dobe.

Dla dni poprzedzajacych Wesele oraz dni kolejnych oferujemy
specjalng cene dla Panstwa gosci:

160zt / osobe ze $Sniadaniem.
Doba hotelowa trwa od 15 do 11 dnia hastepnego.

Mozliwosc przedtuzenia doby hotelowej
do godziny 18:00 za doptatg 50% ceny pokoju
(tylko po wczesniejszym potwierdzeniu).

Sniadanie serwowane jest w formie bufetu w godzinach 7-10.

Istnieje mozliwosc przedtuzenia sniadania
do godziny 11:00 za doptatg 300zt.

Rozszerzenie bufetu sniadaniowego o wybrang potrawe:
zurek staropolski, barszcz z krokietem, bigos, strogonoff lub
wotowine po burgundzku za dodatkowg optatg (24 zt / osobe).

Nauczeni doswiadczeniem oferujemy wynajem sali
konferencyjnej 42m2 w cenie 600zt / dobe, ktora postuzy jako,
magazyn, miejsce na przygotowanie wystroju i prac
florystycznych.

Ceny sa aktualne przez 14 dni od przedstawienia oferty.
Informacje i rezerwacja:

Bartosz Radwan
Manager d.s. sprzedazy i marketingu
Tel: 601-407-316
b.radwan@szaryresidence.pl
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